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La Pomme de Terre de la Renaissance au XXIe siècle : 
Histoire, Société, Économie, Culture. 

 
Colloque organisé par le Centre d’Histoire de la Ville (CeHVi) (CERMAHVA à 

partir de 2008)de l’Université François-Rabelais et l’Institut Européen 
d’Histoire et des Cultures de l‘Alimentation (IEHCA) de Tours 

Avec le soutien du CNIPT (Comité interprofessionnel de la Pomme de Terre) 
18 -20 Novembre 2008 

  

Programme 
Le programme s’établit donc pour l’instant ainsi : 
 
Première journée, mardi 18 novembre 2008, Après-midi 
Introduction générale par Marc de Ferrière le Vayer et Jean-Pierre Williot, Université de Tours. 
Actualité du sujet avec des intervenants du milieu économique de la pomme de terre, présidé 
par Jean-Luc Gosselin, Directeur général du CNIPT 
 

1ère session : 
La Pomme de Terre en Littérature 

Modérateur : 
Chiara LASTRAIOLI, MCF de littérature italienne, Laboratoire CESR, Université François-

Rabelais), Jean-Pierre Poulain, Université Toulouse Le Mirail, 
 

• FAIVRE, Carole, Doctorante en science du langage, Université de Paris X Nanterre, 
« Gastronomastique » ; étude linguistique de la place de la pomme de terre dans les noms 
de préparations culinaires en France, XVIIIe à nos jours. 

• FINK, Beatrice, Université du Maryland, USA, Écrire la pomme de terre au siècle des 
lumières : de la réalité à l’utopie. 

• TEBBEN, Maryann, Bard College, Simon’s Rock, MA, USA, « French » Fries and French 
Identity : the Frite as culinary and literary Icon. 

• PELLETIER, Martine, GRAAT, Université François-Rabelais, La Pomme de Terre, icône 
irlandaise. 

En conclusion de la journée, une conférence ouverte au public sera donnée par Anne Muratori-
Philip, Historienne, correspondante de l’Académie des Sciences morales et politiques sur 
Parmentier, « inventeur » de la pomme de terre. 
 

Deuxième journée : mercredi 19 novembre 2008 
 

2ème session : 
La Pomme de terre objet d’histoire 

Modérateurs : 
Pascal Griset, Professeur à l’Université de Paris IV Sorbonne, Antony RIERA i MELIS, Professeur 

d’Histoire, Université de Barcelone, Espagne 
 

• DELSALLE, Paul, MCF HDR, histoire moderne, Université de Franche Comté, Besançon, 
Les frères Bauhin et la pomme de terre aux XVIe-XVIIe siècles 

• VALANDTSCHOOTE, Éric, Doctorant Lille 3, Histoire d’une conquête, la Pomme de terre 
dans le département du Nord 
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• PROCTOR, Tammy M, Rutgers University, NJ, USA, Potato Politics in the Great War in 
Europe. 

• DE FERRIÈRE LE VAYER, Marc, Professeur,Université François Rabelais, Tours, Les 
structures économiques du marché de la pomme de terre en France, XIXe-XXe siècles 

• BONIN, Hubert, Professeur d’histoire économique, université de Bordeaux, La pomme de 
terre globalisée : de McCain à McDonald (1956-2006) 

• KOUOSSEU, Jules, Université de Dschang (Cameroun), Département d’Histoire, Production 
et commercialisation de la pomme de terre à destination des villes et des pays d’Afrique 
centrale par le Cameroun (1906-2007) 

• SMITH, Andrew F, editor-in-chief of the Oxford Encyclopedia on Food and Drink in 
America and the Oxford Companion to American Food and Drink, Story of the Ships in the 
USA. 

 
3ème session : 

La pomme de terre facteur d’identité culturelle 
Modérateurs : 

Eric Bussière, Professeur Université de Paris IV Sorbonne, Massimo Montanari, Professeur 
d’Histoire médiévale, Alma Mater Studiorum, Bologne, Italie, 

 
• BARRIÈRE, Jean-Paul Maître de Conférence, Université Charles de Gaulle Lille 3, Les 

Baraques à Frites dans le Nord pas de Calais. 
• GOBIN, Marjorie, Doctorante, Université Catholique de Louvain, La Pomme de Terre dans 

le canton d’Orval. 
• GODINA-GOLIJA, Maja Slovenie, The importance of Potato in Slovenia Food Culture. 
• MYNCYTE, Diana, University of Illinois, Urbana, USA & KLUMBYTE, Neringa, University 

of Pittsburgh, USA, Who wants Potato Dumplinggs ? Nationalism, Nutrition ans 
Globalization in Lithuanian Cuisine. 

• PANAYI, Panikos, Montfort University, Leicester, G.-B. The Potato and National Identity : 
Fish and Chips, Britishness ans immigration. 

• RAPOPORT, Danièle, psycho-sociologue, CNIPT, Les relations intimes entre la pomme de 
terre et les Français 

• WILLIOT, Jean-Pierre, Professeur, Université François Rabelais, Tours,La pomme de terre 
entre mères et filles : modes de consommation et pratiques culinaires dans les années 1960 

 
Troisième journée : jeudi 20 novembre 2008 
 

4ème session : 
Usages et pratiques 

Modérateurs : 
Jean-Pierre Corbeau, Université François Rabelais de Tours, Madeleine Ferrières, Université 

d’Avignon 
 

• SIMONIN, Jean-Pascal, Professeur de Sciences économiques, Université d’Angers, 
Panification de la pomme de terre : les contributions des agronomes économistes de la 
Société d’Agriculture du département de l’Indre (1818-1846).  

• CAD, ONG Bolivienne sur la pomme de terre et la Bolivie, terre d’origine de la plante. 
Sujet à préciser. 

• JIMENEZ, Floréal, CAOM, Aix, Pomme de terre et pellicules, une évaluation culturelle de la 
récolte cinématographique. 

• FUMEY, Gilles, Maître de Conférences en géographie, Paris IV Sorbonne, Les rattes du 
Touquet : des pommes de terre géographiques. 

• SABATIER, Patrick-Pierre, docteur en médecine, Pommes de terre et nutrition (CNIPT) 
5ème session : 
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Les livres de cuisine et les recettes 
Modérateurs : 

 
Leen van Molle, Catholic University of Leuven, Christophe Bouneau, MSHA 

 
• GALLI, Marika, Doctorante université de Besançon et Université de Milan, La pomme de 

terre dans les livres de cuisine italiens et français, histoire d’une assimilation tardive 
(XVIe-XIXe siècles). 

• HELLYER, Robert I., Wake Forest University, Winston-Salem, NC USA, The acceptance of 
the Portato in early modern East Asia and Europe, Historical perspectives on How and 
Why Societies adopt New Foods. 

• RIES, Nancy, Colgate college, Hamilton, USA, Potato ontology : Household practices and 
the politics of survival in Postsocialist Russia 

• TESSIER, Alexandre, Doctorant, université François-Rabelais, La Pomme de terre dans les 
menus du grand hôtel et du café de la Paix à Paris. 

• PITTE, Jean-Robert, Université Paris 4 Sorbonne, Une géographie des recettes parmentières 
en France. 

 
 
Conclusions 
Présentées par Jesus Contreras (Université de Barcelone). 

 


